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LA GOBERNADORA HOCHUL ANUNCIA A LOS GANADORES DE LA
COMPETENCIA NEW YORK WINE CLASSIC 2022

Se otorg6 la Copa de la Gobernadora a Hazlitt 1852 Vineyards y a Wolffer Estate
Vineyard

Se nombro a Weis Vineyards "Bodega del Afio”

La gobernadora Kathy Hochul anuncié hoy a los ganadores de la 36.2 competencia
anual New York Wine Classic, un concurso reconocido en todo el pais que destaca los
mejores vinos del estado de Nueva York. Durante un evento virtual organizado por la
New York Wine & Grape Foundation (NYWGF), la gobernadora Hochul otorgo la Copa
de la Gobernadora, el premio mas reconocido, a dos bodegas, que, sorpresivamente,
empataron. El galardon se le otorgé al Solera Sherry de Hazlitt 1852 Vineyards, de la
region de Finger Lakes, y al Diosa Late-Harvest de 2020 de Wdlffer Estate Vineyard, de
Long Island. Ademas, Weis Vineyards, de Finger Lakes, recibi6 el premio "Bodega del
Af0", que se le otorga a la bodega con la mejor exposicion en general.

"La competencia New York Wine Classic celebra lo mejor de la industria vitivinicola y
uvera de Nueva York, y los ganadores de este afio son ejemplos estelares del vino de
alta calidad que conocemos y amamos de nuestro estado”, expreso la

gobernadora Hochul. "Felicito a Hazlitt 1852 Vineyards, a Wolffer Estate Vineyard y a
Weis Vineyards por hacerse acreedoras de estos prestigiosos premios. La industria
vitivinicola es una parte fundamental de la economia agricola de Nueva York, y me
enorgullece respaldar la innovacion, el crecimiento y el éxito continuos de nuestros
bodegueros y agricultores”.

"Nueva York tiene la dicha de contar con una cantidad abundante de fantasticas
bodegas en todo el estado, desde Long Island hasta el oeste de Nueva

York", manifestd el vicegobernador Antonio Delgado. "La pandemia cre6 desafios
extraordinarios para la industria vitivinicola, pero las bodegas y los vifiedos de Nueva
York se adaptaron y continuaron produciendo algunos de los mejores vinos del pais.
Estas bodegas colaboraron con la vitalidad econdmica del estado y sus comunidades,
e hicieron de Nueva York un destino vitivinicola de primer nivel".



La competencia New York Wine Classic, organizada por la New York Wine & Grape
Foundation, celebra una variada seleccion de vinos de primer nivel de productores del
estado. Por segundo afio, la NYWGF se asocio con el Beverage Testing Institute (BTI)
para juzgar a los vinos presentados. Los puntajes fueron asignados por un panel
sensorial capacitado de BTI, conformado por directores de bebidas, sumilleres,
bartenders reconocidos, compradores minoristas y educadores.

Ademas de ganar la Copa de la Gobernadora, Hazlitt 1852 Vineyards también recibio
una medalla de platino y su Solera Sherry empaté como "Mejor Vino de Postre". Hazlitt
1852 Vineyards, ubicada en Hector, condado de Schuyler, fue fundada en 1985 por el
difunto Jerry Hazlitt y su esposa Elaine. La familia cultivaba uvas y arboles frutales
comercialmente desde 1852. La bodega y los vifiedos actualmente son administrados
por los miembros de sexta generacion de la familia, Doug Hazlitt y Leigh (Hazlitt) Triner.

Ademas de ganar la Copa de la Gobernadora, Wolffer Estate Vineyard también recibio
una medalla de platino y su Diosa Late-Harvest de 2020 empat6 como "Mejor Vino de
Postre". Wolffer Estate Vineyard, ubicada en Sagaponack, condado de Suffolk, tiene la
reputacion de ser uno de los mejores productores de la costa este y un centro de
innovacion y alojamiento desde hace mas de 30 afios. Fundada en 1988 por

Christian Wolffer, la finca actualmente es propiedad de sus hijos, Marc y Joey Wolffer, y
Winemaker/Partner Roman Roth, quienes también estan a cargo de la operacion.

Ademas de ganar el premio de Bodega del Afio, Weis Vineyards, situada en
Hammondsport, condado de Steuben, también se llevé una medalla de platino y el
premio al "Mejor Vino Rosado" por su Dry Rosé de 2021, junto con el premio al "Mejor
Vino Blanco" por su Winzer Select Riesling A de 2020, que recibié una medalla de oro.
También recibieron medallas de oro por su Merlot de 2019, su Zweigelt Dry Rosé de
2021, su Riesling Ice Wine de 2017, su Riesling Ice Wine de 2019, su Semi Dry
Riesling de 2020 y su Dry Riesling de 2020. El en6logo Hans Peter Weis, duefio de
Weis Vineyards, nacio en Zell Mosel, Alemania, y crecié entre los vifiedos y la cava de
su familia bodeguera. Alli nacié su pasion por el vino. En la primavera de 2016, él y su
esposa Ashlee, oriunda de Finger Lakes, decidieron que comenzarian esta aventura
juntos y que abririan Weis Vineyards. Finger Lakes le pareci6 el lugar ideal para
dedicarse a su pasion de producir artesanalmente vinos tradicionales alemanes para
gue todos disfruten.

Samuel Filler, director ejecutivo de New York Wine & Grape Foundation, dijo:
"Queremos felicitar a todos los ganadores y reconocer a las dos bodegas historicas e
importantes que recibieron la Copa de la Gobernadora este afo. Estas, junto con la
Bodega del Afio, Weis Vineyards, son ejemplos perfectos de la amplitud y la
profundidad de la calidad de los vinos que puede producir Nueva York. Desde Long
Island hasta Finger Lakes, desde los vinos secos hasta los vinos de postre, Nueva York
tiene opciones para cada entusiasta del vino. Qué aventura planificar una visita a cada
una de estas tres bodegas este verano y otofio".



La codirectora ejecutiva de Hazlitt 1852 Vineyards, Leigh Hazlitt-Triner,

declard: "Nos honra recibir la codiciada Copa de la Gobernadora. Este galardén da
testimonio de nuestros talentosos y esmerados equipos de produccion y de vifiedos; no
podemos sentirnos mas orgullosos”.

Roman Roth, endlogo y socio de Wolffer Estate Vineyard, indic6: "Las medidas
progresistas tomadas durante el mandato de la gobernadora de Nueva York fueron
clave para el éxito y el avance de la industria vitivinicola de Nueva York. Recibir la
Copa de la Gobernadora en el concurso New York Wine Classic es un hito muy
importante para una bodega, y un logro inconmensurable. Este premio es para los
dueios, Joey y Marc Wdlffer, para nuestro director ejecutivo Max Rohn, para el mejor
gerente de vifiedo, Richie Pisacano, y para todo nuestro destacable equipo”.

Peter y Ashlee Weis, de Weis Vineyards, expresaron: "jGuau! Nos honra
enormemente recibir este reconocimiento por nuestro esfuerzo. Al ser una bodega
relativamente joven, con tan solo cinco afios en el mercado, este honor nos resulta
inesperado. Significa mucho para nuestro continuo crecimiento y éxito. Ponemos el
corazon y el alma en nuestro negocio, y rebosamos de gratitud por este

premio. Queremos agradecerle a todo el equipo de Weis, ya que no estariamos aqui Si
no fuera por ellos. {Zum Wohl!".

Los ganadores de "Mejor en su categoria” de New York Wine Classic también se
anunciaron hoy. Ellos son:

Mejor vino tinto
Keuka Lake Vineyards 2020 Leon Millot

Mejor vino blanco
Weis Vineyards 2020 Winzer Select Riesling A

Mejor vino espumante
Dr. Konstantin Frank 2017 Blanc De Blanc

Mejor vino rosado
Weis Vineyards 2021 Dry Rosé

Mejor vino de postre
Hazlitt 1852 Vineyards Solera Sherry
Wolffer Estate Vineyard 2020 Diosa Late-Harvest

Mejor vino de especialidad
Winery of Ellicottville Red Raspberry Wine

Los ganadores del premio "Mejor en su Categoria” del New York Wine Classic pueden
encontrarse agui.


https://gcc02.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fnewyorkwines.org%2Fnew-york-wine-classic-2022%2F&data=05%7C01%7CMing-huai.Hall%40otda.ny.gov%7C8141fcd01cc243e237b508da645a3704%7Cf46cb8ea79004d108ceb80e8c1c81ee7%7C0%7C0%7C637932635890172934%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000%7C%7C%7C&sdata=cM%2BfQ%2BjmT7AxyL%2FmnWLvxlmkRAlBLwqKTebWI4PAsw0%3D&reserved=0

El proceso de evaluacion del New York Wine Classic tuvo lugar del 15 de abril al 15 de
junio de 2022 e incluy6 694 participantes de 101 bodegas de todo el estado. Este afio
se otorgd un total de siete medallas de platino, 234 medallas de oro, 324 de platay 110
de bronce.

El comisionado de Agriculturay Mercados del estado de Nueva York, Richard A.
Ball, declard: "Gracias a nuestros socios de la New York Wine & Grape Foundation, el
concurso New York Wine Classic es una oportunidad anual de levantar la copa por la
industria vitivinicola de Nueva York, innovadora y de primera categoria. Felicito a todos
los ganadores por su dedicacion a la calidad y agradezco a la gobernadora Hochul por
Su constante apoyo a los numerosos productores de bebidas artesanales".

El director de la Autoridad de Control de Bebidas Alcohdlicas del estado (SLA,
por sus siglas en inglés), Vincent G. Bradley, opind: "Ningun estado ha hecho mas
para asistir y promocionar la manufactura artesanal de bebidas que Nueva York. Y, con
el trabajo y el apoyo continuos de la gobernadora Hochul, no hay dudas de por qué
Nueva York ha sido uno de los cinco estados mejor puntuados por sus bodegas del
pais, afio tras afio. El concurso New York Wine Classic es una oportunidad inigualable
no solo para mostrar algunos de los mejores vinos de los Estados Unidos, sino también
para celebrar el éxito continuo de nuestra industria de bebidas artesanales. Salud a los
ganadores de este afio y a la industria vitivinicola del estado de Nueva York, que es
fuente de orgullo, creadora de puestos de trabajo e impulsora del turismo en todo el
estado".

La senadora estatal Michelle Hinchey manifestd: "Los endlogos y viticultores de
primer nivel de Nueva York pusieron a nuestro estado en el mapa como uno de los
principales productores de vino, y, al mismo tiempo, impulsaron el turismo local y
fortalecieron las economias locales que sostiene este importante sector agricola. El
concurso anual New York Wine Classic es una oportunidad perfecta para celebrar el
destacado trabajo de las personas, las empresas y las comunidades que potencian las
industrias vinicola y viticola, y quisiera felicitar a los valiosos ganadores Hazlitt 1852
Vineyards, Wolffer Estate Vineyard y Weis Vineyards por sus premios".

La asambleista Donna Lupardo, presidente de la Comision de Agricultura, afirmo:
"Quiero felicitar a los ganadores de New York Wine Classic de 2022. Esta competencia
pone en la vidriera los vinos de gran categoria de Nueva York y celebra a los fabulosos
endlogos que los produjeron. Desde la region vinicola del Niagara Escarpment, hasta
Finger Lakes y South Fork, en Long Island, las bodegas de Nueva York tienen opciones
para que todas las personas disfruten”.

La presidenta, directora ejecutiva y comisionada de Empire State Development
(ESD) Hope Knight, sostuvo: "Los productores de bebidas artesanales del estado de
Nueva York apoyan los trabajos y el crecimiento econémico, y dan la bienvenida a los
visitantes de todo el mundo para que recorran sus instalaciones y prueben sus productos.
Como el concurso New York Wine Classic reconoce lo mejor de las bodegas de categoria



mundial del estado, agradezco a todos los vinicultores que participaron por su dedicacion
y por fomentar el estado como destino de bebidas artesanales”.

Desde que entrd en funciones, la gobernadora Kathy Hochul viene apoyando a la
industria de bebidas artesanales a Nueva York, incluida la propuesta de legalizacion
permanente de las bebidas para llevar, y garantizar una Autoridad de Control de
Bebidas Alcohdlicas del Estado mas eficiente. La gobernadora Hochul también anunci6
propuestas para actualizar las leyes en materia de bebidas alcohdlicas y financiar
mejoras operativas en la SLA con el fin revitalizar la multimillonaria industria de la
hospitalidad del estado, una de las industrias méas afectadas por la pandemia.
Actualmente, hay 496 bodegas con licencia en todo el estado, incluidas 394 granjas
vinicultoras.

Acerca de la New York Wine & Grape Foundation La mision de la New York Wine &
Grape Foundation es promover la imagen de calidad mundial de las uvas y los vinos de
Nueva York, desde nuestras diversas regiones, para beneficiar a los agricultores, a los
productores y a los consumidores a través de marketing innovador, investigacion,
comunicaciéon y defensa. Nos esforzamos por garantizar que el estado de Nueva York
sea reconocido como una regién de primer nivel mundial por su vitivinicultura de clima
fresco y frio. Para obtener mas informacion sobre la New York Wine Classic,

visite www.newyorkwines.org/classic.
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